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ESSKNETE

Das Prinzessinnen-Schloss

So geht's

1. Gebraucht wird griine, rote und gelbe Essknete.

2. Zuerst wird ein Stiick griiner Essknete zu einem Rechteck flach ausgerollt.

3. Nun werden mit dem kleinen Spatel lauter Tirmchen und Zinnen aus der oberen Halfte des Rechtecks eingeritzt und ausgeschnitten.
4. Etwas griine und rote Essknete wird zu einem braunen Ballen verknetet.

5. Daraus kdnnen jetzt lauter Dreiecke als Dacher fiir die Schlosstiirmchen ausgeschnitten werden.

6. Aus roter Essknete werden kleine spitze Dreiecke als Fahnen ausgeschnitten und auf die Dacher gesetzt.

7. Zum Schluss werden noch beliebig viele Fenster und Schlosstiiren aus gelber Essknete geformt und aufgelegt.

Nun kdnnen die kleinen Schlosser in den
Backofen und werden ca. 10 bis 15
Minuten, je nach GrdBe und Dicke,

gebacken.

Werden sie jedoch spater nur zur
Dekoration genutzt oder den

Geburtstagsgasten als Andenken
mitgegeben, sollten sie etwas langer im
Backofen bleiben, um harter und stabiler

zu werden.
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