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ESSKNETE

Das Seerauberschiff
So geht’s

1. Gebraucht wird rote, griine, blaue und gelbe Essknete.

2. Zuerst wird griine mit roter Essknete verknetet, so dass Braun entsteht.

3. Nun wird ein Stiick der braunen Essknete flach ausgerollt.

4. Mit dem Spatel kann der Umriss des Seerduberschiffs nun eingeritzt werden. AnschlieBend werden die iiberstehenden Teile vorsichtig
abgeschnitten.

5. Aus griiner Essknete werden drei Rollen fiir die Schiffsmasten geformt und auf den Schiffskdrper gesetzt.

6. Die Segel entstehen aus roter Essknete — dazu werden drei Vierecke ausgeschnitten und ein bisschen schief auf die Masten geklebt.

7. Aus blauer Essknete kdnnen nun noch die Schiffstaue und eine wilde Welle geformt und angebracht werden.

8. Kleine Kiigelchen aus gelber Essknete dienen als Bullaugen oder SchieBscharten.

9. Zum Schluss bekommt unser Seerduberschiff noch einen Totenkopf fiir das vorderste Segel.
Dazu werden vier kleine Knochen an einen runden Kugelschédel gesetzt.

Die Augen- und Mundhdhle kann man am besten mit einem kleinen HolzspieB einstechen.

Nun kdnnen die Schiffe in den Backofen
und ca. 10 bis 15 Minuten, je nach GrdfBe
und Dicke, backen. Werden sie jedoch
spater nur zur Dekoration genutzt oder
den Geburtstagsgasten als Andenken
mitgegeben, sollten sie etwas langer im
Backofen bleiben, um harter und stabiler

zu werden.
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