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ESSKNETE

Eine Prinzessinnenkutsche

So geht's

1. Gebraucht wird rote, gelbe, griine und blaue Essknete.

2. Zuerst wird etwas rote und gelbe Essknete verknetet, so dass ein orangefarbener Ballen entsteht.

3. Aus dem flach ausgerollten Ballen wird nun der Umriss der Kutsche mit dem Spatel eingeritzt.

4. Die iiberfliissigen Teile werden vorsichtig weggenommen und die Rander der Kutsche mit den Fingern etwas nachgeformt.
5. Nun wird mit dem kleinen Spatel ein Fensterchen eingeritzt und ausgeschnitten.

6. Etwas flach gedriickte, griine Essknete wird als Vorhang hinter das Fenster geklebt.

7. Jetzt wird etwas blaue Essknete zu diinnen Schniiren gerollt und als Deichsel an der Kusche befestigt.

8. Griine und rote Essknete wird nun zu einem braunen Ballen verknetet.

9. Daraus werden lange Rollen fiir die Rader und kurze Stiickchen fiir die Speichen geformt.

10. Zum Schluss werden die Rader an der Kusche befestigt.

Nun kommen die kleinen Kutschen in den

Backofen und werden ca. 10 bis 15 Minuten,
je nach GraBe und Dicke, gebacken.
Guten Appetit!

Man kann die Kutschen natiirlich auch zur
Dekoration nutzen oder den Geburtstagsgasten
als Andenken mitgeben. Dann sollten sie aber
etwas langer gebacken werden, damit sie
harter und stabiler sind.
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